
 

Seit nunmehr 10 Jahren führen Simon und Margarita Nushi das IlCavallino  

in Ebreichsdorf mit viel Herz und Leidenscha!. Unser Restaurant be%ndet  

sich in einem historischen Gewölbe, das über 500 Jahre alt ist – mi,en im  

Zentrum von Ebreichsdorf. In dieser einzigar.gen Atmosphäre verbinden  

wir Tradi.on und Gas3reundscha! mit authen.scher italienischer Küche.

Mit mehr als 70 Jahren Erfahrung in der Gastronomie haben wir es uns zur  

Aufgabe gemacht, unsere Gäste mit kulinarischen Köstlichkeiten zu  

verwöhnen. Von krea.ven Pastagerichten über knusprige Pizzen bis hin zu  

köstlichen Fleisch- und Fischspezialitäten – bei uns ist für jeden etwas  

dabei.

Wir danken unseren treuen Gästen für ihre Unterstützung und freuen uns  

auf viele weitere Jahre voller Genuss, Gas3reundscha! und  

unvergesslicher Momente!

Alle Preise inkl. MwSt. und allen Abgaben, vorbehaltlich Druck- und Satzfehlern h�ps://www.ilcavallino-ebreichsdorf.at



 
ANTIPAST I 

 
 
 
 
Bestoncini di pizza                 €    6,50 
Knusprige Pizzastangerl / Frischer Knoblauch 
 
Focaccia                   €    6,50 
Hauchdünner Pizzateig mit Frischem Rosmarin 
 
Bruschetta al Pomodoro                 €    8,90 
Knusprig geröstetes Brot mit marinierten Tomatenwürfeln, frischem Basilikum und feinem 
Olivenöl 
 
Vitello Tonnato                            €   17,90 
Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch, serviert mit cremiger Thunfisch-sauce und Kapern 
 
Cozze al Vino Bianco                          €   17,90 
Miesmuscheln in aromatischem Weißweinsauce, verfeinert mit Knoblauch, Kräutern und 
Olivenöl 
 
Scampi aglio e olio                           €   17,90 
Saftige Scampi in Olivenöl geschwenkt, verfeinert mit Knoblauch, Chili und frischer Petersilie 
 
Tartar di Manzo                           €   18,90 
Rinder-tartar mit Trüffel-Mayonnaise Toastbrot 
 

 
 
 
 

ZUPPEN 
 

 
 
 
 

Zuppa di Pomodoro                 €     7.90 
Cremige Tomatensuppe aus sonnengereiften Tomaten, verfeinert mit Basilikum und Olivenöl 
 
Minestrone                            €     8,90 
Italienische Gemüsesuppe mit frischen saisonalen Zutaten 
 
Zuppa di pesce                            €   15,90 
Aromatische Fischsuppe mit Edelfischen, Muscheln und Garnelen, verfeinert mit Tomaten und 
mediterranen kräutern 
 
 



 
PASTE 

 
 
 
 
Spaghetti al Scoglio                           €   19.90 
Spaghetti mit Meeresfrüchten in feiner Weißweinsauce  
 
Spaghetti alle Vongole                €   19,90 
Spaghetti mit frischen Venusmuscheln, verfeinert mit Knoblauch, Olivenöl, Weißwein und 
Petersilie 
 
Linguine il Cavallino                               €   18,90 
Linguine mit Riesengarnelen, Zucchini und Kirschtomaten 
 
Ravioli con Porcini                           €   18,90 
Ravioli mit Steinpilzfüllung verfeinert mit Nuss-Rahm-Sauce 
 
Penne al Salmone                           €   18,90 
Pasta mit frischem Lachs, Weißweinrahm Kirschtomaten und feinen Kräutern  
 
Linguine con Gamberi               €   17,90 
Linguine mit Shrimps, Rucola und Kirschtomaten 
 
Penne al Barolo                            €   19,90 
Penne mit feinen Rinderstreifen, geschwenkt in einer Reduktion aus Barolo-Wein und 
vollendet mit frischen Kräutern 
 
 
 
 

INSALATA 
 
 
 
 

Insalata verde                 €     5,90 
Auswahl zarter grüner Blattsalat serviert mit einem leichten Dressing 
 
Insalata Mista                    €     8,90 
Bunte Salatvariation mit knackigem Gemüse und einem leichten Dressing 
 
Insalata di Rucola                 €   10,90 
Feiner Rucola Salat mit Kirschtomaten, gehobeltem Parmesan und einem Hauch Balsamico 
 
Insalata alla Romana                €   11,90 
Gemischter grüner Salat mit Pecorino, Oliven und Kirschtomaten 
 

 



PESCE 
 
 

 
Calamari alla Griglia                €   24,90 
Gegrillte Calamari mit Zitrone und frischen Kräutern 
 
Filetto di Tonno                 €   28,90 
Frisches Thunfischfilet, gegrillt und serviert mit Zitronen-Olivenöl und mediterranen 
Kräutern  
 
Gamberoni alla Griglia                €   27,90 
Saftige Riesengarnelen vom Grill, serviert mit Zitronen-Olivenöl und mediterranen Kräutern 
 
Filetto di Salmone                 €   24,90 
Zartes Lachsfilet vom Grill, serviert mit Zitronen-Olivenöl und mediterranen Kräutern 
 
Grigliata di Pesce                 €   29,90 
Gegrillte Fischplatte für eine Person  
 
Pesce del Giorno                 €   24,90 
Fisch des Tages nach Frage 
 
Beilagen extra: Rosmarinkartoffeln-4,90 € /  Spinat-4,90 € /  Grillgemüse-4,90 € /  Spaghetti 
Aglio e Olio-5,90 € 
 
 

CARNE 
 
 

 
Saltimbocca alla Romana                           €   27,90 
Zarte Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und frischem Salbei, in Weißweinsauce zubereitet  
 
Tagliata di Manzo                 €   29,90 
Zart gegrilltes Rumpsteak, aufgeschnitten und angerichtet mit Rucola, gehobeltem Parmesan 
und Balsamico 
 
Bistecca di Manzo (300 g)                           €   32,90 
Rumpsteak vom Grill (300 g) mit Kräuterbutter 
 
Filetto di Manzo alla Griglia (250 g)                         €   35,90 
Zartes Rinderfilet vom Grill (250 g) serviert mit Kräuterbutter 
 
Lady–Steak Filetto di Manzo alla Griglia (150 g)                        €   23,90 
Lady-Steak Zartes Rinderfilet vom Grill (150 g) serviert mit Kräuterbutter 
 
Beilagen extra: Rosmarinkartoffeln-4,90 € /  Spinat-4,90 € /  Grillgemüse-4,90 € /  Spaghetti 
Aglio e Olio-5,90 € 
 



Le Nostre Pizza 
 
 
 
Margharita.                                                            €   10.00 
Tomaten, Mozzarella (A/G) 
 
Salami                                            €   13.90 
Tomaten, Mozzarella, Salami  (A/G)                                                                                  
 
Vegetariano                 €   14.90 
Tomaten, Mozzarella, diverse Gemüse  (A/G)                                                                                    
 
Diavolo.                   €   13.90 
Tomaten, Mozzarella und pikante Salami (A/G) 
 
Frutti di mare                 €   16.90 
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch  (A/G/B/R)                             
 
Tonno e Cipolla                €   14.90 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und  Zwiebel  (A/D/G)                                                                              
 
Bufalina                 €   18.90 
Tomaten, Büffelmozzarella, Parmaschinken, Rucola (A/G) 
  
Quattro Stagioni                €   15.90 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Artischocken, Champignons, Oliven  (A/G)                          
 
Rusticana                 €   14.90 
Tomaten, Mozzarella, Speck, Schinken, Ei   (A/C/G)                                                                             
 
Quattro Formaggi                 €   15.90 
Tomaten und vier Käsesorten (A/G/) 
 
Il Cavallino                 €   16.90 
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, Kirschtomaten, Grana  (A/G)                         
 
Siciliana                 €   15.90 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven, Eingelegte Tomaten  (A/D)                                
 
Spinaci                 €   15.90 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Schafskäse  (A/G)                   
 
Bresaola                 €   18.90 
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Schinken von Rind und Büffelmozzarella, Grana  (A/G)             
 
Vesuvio                  €   17.90 
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Schinken, Salami und Ei (A/G/C) 
 
Caprese                 €   16.90 
Tomaten, Büffelmozzarella, frische Tomaten, frisches Basilikum, Olivenöl extra vergine  (A/G) 



Dolci 
 
 
 
 

 
Tiramisu. Acg.                 €     8.90 
Klassisches italienisches Dessert aus Mascarponecreme, Espresso und Kakao 
 
Schokoladensouffle.                €     8.90 
Luftig-zartes Schokoladensouffle mit schmelzendem Schokoladen 
 
Panna Cotta.                  €     8.90 
Zarte Panna- Cotta mit früchtigem Coulis 
 
Sorbetto al limone.                €     8.90 
Fein abgestimmtes Zitronensorbet-leicht, frisch und belebend 
 
Tartufo Nocciola                  €     8.90 
Cremiges Haselnusseis mit zartschmelzendem Schokoladen 
 
 
 
 
 


